Tópicos especiais e Engenharia Química 2020_2: Embalagens para Alimentos
Carga horária: 60 horas / semestre 

Créditos: 4

Carga horária em classe: 60 h / semestre

Ementa:

História, conceitos gerais e função das embalagens na indústria de alimentos; Materiais e tipos de embalagem: plásticas flexíveis, plásticas rígidas, metálicas, vidro, celulósicas, biopoliméricas e embalagens compostas; Processos de fabricação de embalagens, propriedades e aplicações. Controle de qualidade e estudo das propriedades das embalagens. Embalagens por aplicação (alimentos, produtos orgânicos, transportes e outras). Estabilidade de alimentos em embalagens: mecanismos de transformações físicas, químicas e microbiológicas (Transformações Físico-químicas e biológicas). Sistemas de embalagens: assépticas, ativas, inteligentes, comestíveis e biodegradáveis. Embalagens assépticas. Legislação pertinente. Apresentação de seminários. Interação embalagem-alimento-ambiente. Rotulagem. A embalagem como ferramenta de marketing. Inovações e tendências em embalagens para alimentos. Reciclagem e conceitos de sustentabilidade.
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